Le Saucier

Le Saucier ist eine pflanzliche Créme, die sich durch ihre hervorragenden Eigenschaften fir die
warme Kilche eignet. Le Saucier unterstiitzt den Eigengeschmack lhrer Gerichte und kann fir
Suppen, Saucen, Pastagerichte, Gratins oder andere Kreationen eingesetzt werden. Die Créme ist
hitze- und saurestabil und daher flr alle Bereiche in der Kiche problemlos und universell
einsetzbar.
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L : « Hitze- und Séaurestabil
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« Hervorragende Bindeeigenschaften
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| “=' , - Frisches, pasteurisiertes Produkt

@ ' - Vielféltige Anwendungsmoglichkeiten

« Transfettsduren < 2

Zutaten: Wasser, pflanzliche Fette ungehartet, Maltodextrin, Milchprotein, Milchzucker,

Kochsalz jodiert.

Néhrwerte: Energiewert 1020 kJ (244 kcal) Allergiker: Glutenfrei

(pro 1009) Eiweiss 159 enthalt Lactose
Kohlenhydrate 4.0g
Fett 25.1¢
Haltbarkeit: 21 Tage ab Produktion Vegetarismus: Lacto-Vvegetarisch
Einheiten: Stehbeutel 11t Lagerung: geklhlt bei 1-5°C
Schlauchbeutel 10It
Tank 200It / 4501t
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Emmi Interfrais SA, www.emmi-interfrais.ch
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